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TERROIR & CULTURE 

Depuis le XVIIIème siècle, Roc de Boissac est établi sur un des sommets les plus élevés et les plus 
pittoresques de la région de Saint-Emilion : assis sur le roc, le vignoble épouse le relief vallonné du 
coin, jouissant d’un sous-sol argilo-calcaire, particulièrement favorable à la culture de la vigne.  

Chaque action menée au vignoble est réfléchie dans un souci environnemental, en culture raisonnée. 

 

ASSEMBLAGE 

90% merlot & 10% cabernet franc 

  

VINIFICATION & ELEVAGE 

Vinification traditionnelle en cuves inox.  

Elevage en fûts de chêne pendant 12 à 18 mois. 

 

DÉGUSTATION 

Robe grenat profonde. Le nez présente des notes de mûres et de cerises avec 
des accents de sous-bois. On retrouve une belle structure en bouche avec 
des notes vanillées et boisées en finale. C’est un vin gourmand à partager 
lors d’un bon repas !  
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